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Lebensmittelsicherheit  – Gastronomie und Produktion 

Unsere Inspektionsstelle ist nach der Norm ISO/IEC 17020 akkreditiert. Wir überprüfen im Rahmen  
der freiwilligen Selbstkontrolle Ihre Betriebshygiene und die Umsetzung ihres HACCP-Systems.  
Die Beurteilung richtet sich nach der Hygieneverordnung und dem geltenden schweizerischen  
Lebensmittelrecht.  
 
Die Feststellungen der vorzugsweise unangemeldet durchgeführten Inspektion werden in einem Bericht  
zusammengefasst. Durch Abgabe von Empfehlungen und der Beratung vor Ort profitieren Sie von unserer 
jahrzehntelangen Erfahrung in der betriebsgerechten Umsetzung der gesetzlichen Anforderungen. 

 

Die Eurofins Scientific AG kann Ihnen über 40.000 Analysen aus den verschiedensten Bereichen anbieten. 
Beachten Sie auch unsere Leistungsverzeichnisse Lebensmittel und Wasser. Wenn Sie hier nicht finden, was 
Sie suchen, können Sie sich gern an uns wenden. 

Auf www.eurofins.ch finden Sie weitere Informationen und Kontaktdaten. 

 

Standardpakete – Abonnement HACCP & Hygiene (HA) 

Unsere Standardpakete ermöglichen durch eine regelmässige Überwachung eine kontinuierliche 
Weiterentwicklung der qualitätsbestimmenden Schritte in Ihrem Betrieb.  
 

Alle Standard-Pakete (HA) enthalten folgende Leistungen: 

 Aufnahme des aktuellen Hygienestatus in Ihrem Betrieb - Interview mit Ihrem QS-Verantwortlichen, 
Bestimmung der Oberflächenkeimzahlen, Untersuchung von Roh-, Zwischen- und Endprodukten, 
Ölkontrollen und Stärkenachweis. 

 Erhebung von Lebensmittelproben und Beurteilung gemäss aktueller Hygieneverordnung,  
Erteilung von Empfehlungen. 

 Urkunde, die bestätigt, dass Ihr Betrieb sich einer ständigen, freiwilligen Hygienekontrolle unterzieht.  
 

Als standardisierte Pakete mit Preisvorteilen bieten wir folgende Jahresabonnemente an: 
 

HA Gastro A - geeignet für grössere Restaurants, Hotels und Spitäler 
 

Die Inspektionsdauer für die Gesamtbeurteilung beträgt durchschnittlich 3 Stunden.  
Im Abonnement sind folgende Dienstleistungen enthalten: 

 2 Betriebshygiene-Inspektionen mit je 10 Lebensmittelproben 

 2 Probenerhebungen mit je 5 Lebensmittelproben 

 20 Abklatschproben / Jahr 

 1 Stärkenachweis des Tafelgeschirrs und 1 Frittierölkontrolle pro Jahr 

     

HA Gastro B - geeignet für mittelgrosse Restaurants, kleinere Hotelbetriebe mit  

 Restaurant, kleine Betriebe der Lebensmittelindustrie, Altersheime 

Die Inspektionsdauer für die Gesamtbeurteilung beträgt durchschnittlich 2 Stunden.  
Im Abonnement sind folgende Dienstleistungen enthalten: 

 2 Betriebshygiene-Inspektionen mit je 5 Lebensmittelproben 

 1 Probenerhebung mit 5 Lebensmittelproben 

 10 Abklatschproben / Jahr 

 1 Stärkenachweis des Tafelgeschirrs und 1 Frittierölkontrolle pro Jahr 

   

CHF 4700 / Jahr 

   exkl. Anfahrt 

CHF 2700 / Jahr 
   exkl. Anfahrt 
 

http://www.eurofins.ch/
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HA Gastro C - geeignet für kleine Konditoreien, Cafés, kleine Restaurants 
 

Die Inspektionsdauer für die Gesamtbeurteilung beträgt durchschnittlich 1 Stunde.  
Im Abonnement sind folgende Dienstleistungen enthalten: 

 2 Betriebshygiene-Inspektionen mit je 3 Lebensmittelproben 

 10 Abklatschproben / Jahr 

 1 Stärkenachweis des Tafelgeschirrs und 1 Frittierölkontrolle pro Jahr 

   

Modulpakete – Lebensmittelsicherheit in der Produktion (ML) 
 

Für Betriebe mit spezifischen Risiken haben wir ein Modulsystem erarbeitet, dass eine individuelle Betreuung 
von Betrieben mit bereits gehobenem Hygienestandard ermöglicht. Unsere Hygieneabonnements bewirken 
durch eine regelmässige Überwachung eine gezielte Weiterentwicklung Ihrer Unternehmung oder Betrieb. 

Die Module lassen sich individuell und völlig frei nach Ihren Bedürfnissen kombinieren. 

 

Alle Modul-Pakete (ML) enthalten im Abonnement (ab 3 Module) folgende Leistungen: 

 Aufnahme des aktuellen Status, entsprechend des gewählten Moduls, in Ihrem Betrieb. 
Individuelle Beratung und Unterstützung durch unsere Mitarbeiter direkt vor Ort. 

 Abgabe der Inspektions- / Untersuchungsresultate, sowie eine Beurteilung und Empfehlungen. 

 Ausstellung einer Urkunde, die aussagt, dass Ihr Betrieb sich einer ständigen, freiwilligen  
Hygienekontrolle unterzieht. 

 

Als Pakete mit Preisvorteil ab 3 Modulen bieten wir folgende Auswahlmöglichkeiten an. 
 

 

Modul  A 
 

 
  Selbstkontrolle und Dokumentation 
  Begutachtung / Beratung vor Ort  
  Vermittlung von Grundlagen zur Erstellung eines Konzeptes 

 

CHF 400 

 

Modul  B 

 
  Lebensmittel und Erfüllung der gesetzlichen 
  Anforderungen - Begutachtung/Beratung vor Ort 
 

CHF 400 

 

Modul  C 

 
  Optimierung von Prozessen und Tätigkeiten  
  Begutachtung / Beratung vor Ort  
 

CHF 400 

 

Modul  D 

 
  Grundschulung Hygiene / Lebensmittelsicherheit  
  Für Mitarbeiter in Ihrem Betrieb (ca. 1 Stunde) 
 

CHF 400 

 

Modul  E 

 
  Probenmonitoring 
  Fachgerechte Entnahme vor Ort und Analyse von  

  3 Lebensmittelproben (gem. HyV) 
  2 Abklatschproben  

CHF 400 

 
(Alle Preis sind exkl. Anfahrtspauschalen) 

 
Alle Module sind gegen einen Preisaufschlag auch ausserhalb eines Abonnements erhältlich. 

 

CHF 1450 / Jahr 
   exkl. Anfahrt 
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Betriebsspezifische Lösungen - Einzelleistungen 

HA Flex: geeignet für Betriebe der Lebensmittel-, Pharma- und Kosmetikindustrie, 
sowie Grossbetriebe in der Gastronomie und im Pflegebereich 

Die Tarife werden aufgrund von Besichtigungen und Abgabe eines Pflichtenheftes offeriert. 

 
Einmalige Hygienekontrolle 
 

Auf Wunsch führen wir auch Hygienekontrollen und Probenziehungen ausserhalb von Abonnementverträgen 
durch. Die Kosten richten sich nach Betriebsgrösse bzw. nach Aufwand.  

 
Probenziehungen und Untersuchung auf Legionellen 
 
Überprüfung der Hauswasseranlage auf Anwesenheit von Legionellen ist zu empfehlen.  
 

Gästereklamationen 
 
Bei Gästereklamationen bietet Ihnen Eurofins Hilfestellung und technische Unterstützung.  
Die Abrechnung erfolgt nach effektivem Zeitaufwand (inkl. Anfahrt).  
Werden in diesem Zusammenhang Lebensmittelproben erhoben, erfolgt die Verrechnung gemäss Preisliste. 
 

Stuhluntersuchungen  -  Personalkontrollen 
 
Im Rahmen der Hygieneabonnements führen wir turnusgemäss Stuhluntersuchungen durch. 
Material für Proben und Versand wird zur Verfügung gestellt 
 

Bei grösseren Probenmengen (ab 20 Proben) bitten wir um telefonische Voranmeldung und Übersendung  
der relevanten Personaldaten in digitaler Form (z.B. Excel-Liste).  
 
Untersuchungsparameter CHF  

 Salmonellen  25 

 Andere Untersuchungsumfänge (Campylobacter)                 auf 
Anfrage 

 
Individuelle Schulung zum Thema Lebensmittelsicherheit und Lebensmittelrecht  
 
Wir bieten individuell ausgearbeitete Schulungen mit spezifischen Schwerpunkten für Ihre Mitarbeiter an. 
Diese Schulungen finden in den Räumlichkeiten in Ihrem Betrieb statt.  
 

 Kosten und Durchführung auf Anfrage. 

 
Deklarationsprüfungen und lebensmittelrechtliche Beratung 
 
Wir bieten fachgerechte Beratung zu allen gängigen lebensmittelrechtlichen Fragen bei der Neueinführung oder 
Anpassung Ihrer Produkte. Durch enge Zusammenarbeit mit den offiziellen Fachstellen und massgebenden 
Experten erhalten Sie ein maximales Mass an Sicherheit. 
 

Kosten und Durchführung auf Anfrage  
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Lebensmittel- und Abklatschproben 

 

Einzeluntersuchung Monitoring  CHF 

Abklatsch / pro Keim (RODAC) 20 

Luftkeimzahlmessungen / pro Keim  36 

 

Keim CHF 

Aerobe mesophile Keime (GKZ) 30 

Aerobe mesophile Fremdkeime 35 

Aerobe Sporenbildner 40 

Anaerobe mesophile Keime 35 

Anaerobe Sporenbildner 40 

Bacillus cereus 40 

Campylobacter, thermotolerante 75 

Clostridium perfringens 40 

Clostridien, sulfitreduzierend 40 

Coliforme Keime 35 

Enterobakteriazeen 35 

Chronobacter sakazakii (vormals Enterobacter sakazakii) 60 

Enterokokken 40 

Escherichia coli 40 

Hefen und Schimmelpilze 30 

Koagulasepositive Staphylokokken 38 

Milchsäurebakterien 40 

Legionella pneumophila 100 

Listeria monocytogenes 60 

Osmotolerante Hefen 60 

Pseudomonas aeruginosa 40 

Pseudomonas spp. 40 

Salmonella spp. 50 

 
Genaue Methodeninformationen erhalten Sie gerne auf Anfrage.  
 

Allgemeine Preisansätze 
 

Anfahrt  CHF 

Anfahrtspauschale Stadt Zürich und Umgebung 70 

Anfahrtspauschale Stadt Basel und Umgebung 70 

Anfahrtspauschale Stadt Bern und Umgebung 70 

Anfahrt übrige Schweiz Auf 
Anfrage  

 
Stundenansatz   CHF 

Allgemeiner Stundenansatz Beratung und Zusatzzeiten 160 

Stundenansatz Gutachten / wissenschaftliche Expertise  225 
 

Analytik  

Wochenendzuschlag für Mikrobiologie + 50% 
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Allgemeine Bedingungen 
 

 Alle Angaben sind exkl. Mehrwertsteuer pro Probe.  

 Die Preise für Lebensmitteluntersuchungen beziehen sich auf Methoden für Matrices, die im 
Schweizerischen Lebensmittelbuch (SLMB– www.bag.admin.ch) beschrieben sind. 
Eine Methodenentwicklung für weitere Matrices wird nach Absprache in Rechnung gestellt. 

 Der Mindestfakturbetrag für eine Untersuchung beträgt CHF 100.-. 

 Telefonisch erteilte Aufträge müssen per E-Mail, Post oder Fax vom Kunden bestätigt werden. Bei Email-
Versand übernimmt Eurofins Scientific keine Haftung oder Verantwortung bezüglich Vertraulichkeit oder 
Inhalt. 

 Es gelten aktuelle Version der allgemeinen Geschäftsbedingungen der Eurofins Scientific AG, Schweiz, die 
auf www.eurofins.ch eingesehen werden können. 
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